@ VIMY RESTAURANT SALLE DES FETES T 13 [ ]
® Du 14/07/2025 au 18/07/2025

Menu tradition Menu tradition

Betteraves Bio @ - Vinaigrette
Gratin de gnocchis sarde a la provencale @
9 P ¢ Gouda Bio @

Gouda Bio @ Fruit de saison

Fruit de saison %
*

Gratin de gnocchis sarde a la provencale (]

Tomates - Vinaigrette aux poivrons
Poulet, chorizo et riz Bio fagon paélla @0

/Poisson et riz Bio facon paélla 20
Biscuit sablé de Retz

Fromage blanc Bio de la ferme Jean)ean 0.

sucre
*

Tomates - Vinaigrette aux poivrons
Poulet, chorizo et riz Bio facon paélla @0
/Poisson et riz Bio fagon paélla ®0

Fromage blanc Bio de la ferme Jean)ean 0.

sucre
*

Laitue - Vinaigrette a I'huile d'olive

Jambon blanc issu de porc Label Rouge®0 - Sauce
tartare
/Beignets de calamars a la romaine - Sauce tartare

Pommes de terre country
Brie Bio de Vendeville @ © Pommes de terre country
rie bio de Vendeville Fruit de saison

Fruit de saison %
*

Laitue - Vinaigrette a I'huile d'olive

Jambon blanc issu de porc Label Rouge(?)O - Sauce
tartare

/Beignets de calamars a la romaine - Sauce tartare

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Dio Deroduit labeltisé O plat signature @Regmnal OOngme France Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



