Menu tradition

Céleri rapé © - Sauce rémoulade
Gratin de pommes de terre et poireaux du

Ternois au fromage a raclette o
Biscuit sablé de Retz

lle flottante - Creme anglaise
b3

VIMY RESTAURANT SALLE DES FETES T 13 ®
Du 15/01/2024 au 19/01/2024

Menu tradition

Céleri rapé © - sauce rémoulade
Gratin de pommes de terre et poireaux du

Ternois au fromage a raclette Qo

lle flottante - Creme anglaise
*

Potage facon cultivateur @

Allumettes de porc - Sauce Arrabiata

JEmincé végétal de feves et pois Bio @ - sauce
arrabiata

Penne Bio @

Mimolette

Pomme HVE©@

*

Potage fagon cultivateur©
Allumettes de porc - Sauce Arrabiata

[Emincé végétal de feves et pois Bio @ - sauce
arrabiata

Penne Bio 5

Pomme HVE(?)
*

Chou fleur - Sauce tartare

Paupiette de veau O - sauce nicoise
/Boulettes de soja - Sauce nicoise
Semoule Bio

Fruit de saison

Edam Bio @

*

Chou fleur - Sauce tartare

Paupiette de veau O - sauce nicoise
/Boulettes de soja - Sauce nigoise

Semoule Bio @
Edam Bio e
*

Salade verte - Vinaigrette au ketchup
Hachis Parmentier de boeuf O
[Parmentier de poisson@

Cantal AOP@

Yaourt sucré
*

Salade verte - Vinaigrette au ketchup
Hachis Parmentier de boeuf 0

/Parmentier de poisson®

Yaourt sucré
*

Flamiche au Maroilles ( farine Bio ) @ ©
Beignets de calamars a la romaine - Sauce tartare
Petits pois et carottes

Pommes de terre vapeur

Petit moulé nature

Banane Bio ®
*

Vendredi

Flamiche au Maroilles ( farine Bio) D@0
Beignets de calamars a la romaine - Sauce tartare
Petits pois et carottes

Pommes de terre vapeur

Banane Bio @
*

@Régional OPIat signature ®Bio ®Produit labellisé OOrigine France

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



