Menu tradition

Goyére au comté et emmental ( farine 10 ) @
Emincé de filet de poulet - Sauce nicoise

JEmincé végétal de peis Bio @ . sauce nigoise

Semoule Bio @
Fruit de saison
*

Concombre - Sauce bulgare

Paupiette de veau O - sauce dijonnaise
/Omelette nature - Sauce dijonnaise
Pommes de terre country

Créme dessert a la vanille
*

Salade verte - Vinaigrette
Jambon blanc Label Rouge@
/Batonnets de fromage
Purée de pommes de terre

Pomme HVE@

*

Carottes Bio rapées . Vinaigrette
Marmite de poisson © - sauce normande

Mélange de riz Bio aux petits légumes @
Yaourt sucré
*

Soupe douceur a la tomate Qo

Croziflette au fromageo

Fruit de saison
*

Vendredi

@ri. Doriai Q) . s O , Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Bio Y Origine France “~Produit labellisé "~ Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



Vendredi

oPlat signature @Bio gRégional ®Produit labellisé

Velouté de Iégumes 1)
Normandin de veau - Sauce curcuma
/Quenelles natures - Sauce curcuma

Riz Bio Pilaf @

Mousse au chocolat au lait
*

Menu tradition

Betteraves Bio @ - Vinaigrette
Bolognaise de boeuf régional o0
/Bolognaise de lentilles

Torsades Bio @

Emmental Bio rapé @
Fruit de saison
*

Endives de la ferme du Mélantois © - Vinaigrette
Bouchées mozzarella tomate basilic - Sauce italienne

Semoule Bio @
Yaourt aromatisé
*

Tomates - Vinaigrette

Poisson pané 100 % filet MSC®
Epinards a la Béchamel

| Pommes de terre vapeur
| Donuts
*

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



