OOrigine France ®Bio

Vendredi

VIMY RESTAURANT SALLE DES FETES (MERCREDI) T 13

Du 24/02/2025 au 28/02/2025

Menu tradition

r
Menu tradition

Salade de pommes de terre, tomates et mais
Emincé de filet de poulet O - sauce aux herbes
/Emincé végétal de pois Bio @ - sauce aux herbes
Brocolis

Boulghour Bio @

Mimolette

Fruit de saison
*

Salade de pommes de terre, tomates et mais
Emincé de filet de poulet O - sauce aux herbes
/Emincé végétal de pois Bio @ _ sauce aux herbes
Brocolis

Boulghour Bio @

Mimolette
*

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de beeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise
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® VIMY RESTAURANT SALLE DES FETESQVIERCREDI) T13 ®
o Du 03/03/2025 au 07/03/2025
Menu tradition Menu tradition

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Paupiette de veau) - Sauce curcuma
/Galette végétarienne - Sauce curcuma
Riz d'or Bio @ . .
Riz d'or Bio @

Tomme blanche S .

S ) Liégeois vanille
Liégeois vanille "
*

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise

Paupiette de veau) - Sauce curcuma
/Galette végétarienne - Sauce curcuma

Vendredi

O - D Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Origine France = Bio Toutes nos viandes de beeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise



Vendredi

VIMY RESTAURANT SALLE DES FETES (MERCREDI) T 13 ®

Du 10/03/2025 au 14/03/2025
-

Menu tradition Menu tradition

Salade verte - Vinaigrette
Raviolis au boeuf

/Ravioles Bio épinards ®
Saint Paulin

Yaourt sucré
*

Salade verte - Vinaigrette
Raviolis au boeuf
/Ravioles Bio épinards ®

Yaourt sucré
*

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de beeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise
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® VIMY RESTAURANT SALLE DES FETESQVIERCREDI) T13 ®
o Du 17/03/2025 au 21/03/2025
Menu tradition Menu tradition

Carottes Bio locales rapées 00. Vinaigrette a
I'orange

Coﬁrdon bleu de dinde O Cordon bleu de dinde O
/Batonnets de fromage

Gratin de chou-fleur et pommes de terre locales /Batonnets de fromage
P P Gratin de chou-fleur et pommes de terre locales

Q

Eclair au chocolat
*

Carottes Bio locales rapées 20. Vinaigrette a
I'orange

Petit moulé nature

Eclair au chocolat
b3

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de beeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise

Bio @Régional OOrigine France
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® VIMY RESTAURANT SALLE DES FETESQVIERCREDI) T13 ®
o Du 24/03/2025 au 28/03/2025
Menu tradition Menu tradition

Céleri rapé - Sauce rémoulade
Crépe jambon fromage

/Crépe au fromage /Crépe au fromage

Brie . f
Fruit de saison EFUIt de saison

*

Céleri rapé - Sauce rémoulade
Crépe jambon fromage

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de beeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise



