- -
VIMY RESTAURANT SALLE DES FETES (ALSH) T 7 ®
Du 21/10/2024 au 25/10/2024
rF

Menu tradition

Céleri rapé © - sauce rémoulade
Poisson pané 100 % filet Msc@
Gratin de carottes et pommes de terre o

Gateau au chocolat du chef ( farine Bio) @0
*

Velouté d'endives de la ferme du Mélantois (59) ©
Croziflette aux lardons de porc

/Croziflette au fromageo
Orange Bio ®
*

Carottes rapées 9. Vinaigrette

Paupiette de veau O - sauce aux oignons
/Omelette nature - Sauce aux oignons
Pommes de terre rissolées

Yaourt sucré
B3

Crépe au fromage
Nuggets végétarien de blé
Piperade

Semoule Bio @
Compote pomme Bio @
*

Velouté de légumes (1)
Chili con carne @O
/Chili sin carne o

Riz Bio créole @
Liégeois vanille
*

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

@Régional @ produit labeliis¢ @ gio O plat signature OOrigine France Toutes nos viandes de beeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise



VIMY RESTAURANT SALLE DES FETES (ALSH) T 7 ®
Du 28/10/2024 au 01/11/2024
rF

Menu tradition

Betteraves Bio @ - Vinaigrette

Emincé de filet de poulet O - sauce champignons frais
/Quenelles natures - Sauce champignons frais

Haricots verts Bio persillés ®
Pommes de terre vapeur

Yaourt aromatisé
*

Salade batavia - Vinaigrette
Omelette Bio 3 lemmental Bio @O
Frites des Hauts de France ©

Sauce ketchup

Fruit de saison
*

Potage potiron Vincent Boutilleux d'Aix en Pévéle ( 59 ) Q0
Poisson pané 100 % filet Msc@

Purée de chou fleur et pommes de terre o

Mousse au chocolat au lait
*

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Gratin de penne Bio, chorizo, merguez et tomate ®
/Gratin de penne BIO, légumes, emmental et cheddar ®

Banane Bio ®
*

Vendredi

®Drio Oorigi (1) . Oriai Q) ) - Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Bio Y7 Origine France - Plat signature 'Régional 7 Produit labellisé Toutes nos viandes de beeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise



